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BOLGHERI ROSSO D.O.C.
PATRIMONIO TRINGALI-CASANUOVA
Jahrgang 2008

Hersteller
Antonino Tringai-Casanuova PATRIMONIO TRINGALI-CASANUOVA

Bolgheri Rosso

[ ]
Bezeichnung B l h
Bolgheri Rosso D.O.C. 0 g er l
Rebsorten
Cabernet Sauvignon (60%), Merlot (40%) 4
Alkoholgehalt Rosso
13.5% Vol
Produktionsgebiet
Castagneto Carducci (LI)
Klima
Mediterranes Mikroklima, gekennzeichnet durch die Nihe des
Meeres und die geschiitzte Lage der Bolgheri-Hiigel im

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Norden. Milde Winter, heiie, trockene Sommer, von 2008
Meeresbrisen umweht. _
Boden -
Ebener Boden auf 55 m ii.d.M., lockere, tiefe und gut driinierte IE,, Bf,‘lf};fren
Boden. - Denominazone di Ongine Controdlata
Dichte der Weinsticke und Erziechungsform = Rosso
Kordon-Zapfen mit 6.000 Weinstocken pro Hektar. = 2008
Durchschnittsalter der Weinsticke = :.{.j_""'_‘:”“'t AR o
Pflanzungen von 2000, = SSPATRTONP) R Ok S .

= = i paccoli frutts a bacca nera e spezie. Gusto
Hektar‘ertr’ag E ampio, di buona complessitd ¢ persistenza
60 Doppelzentner Trauben pro Hektar. E Servirea 18° C
Vinifizierung = 150 13.5% vol.
Auswahl der Trauben im Weinberg, Lese von Hand, = |.1.L..i.:_.g st alloriginc da Antosin Tringali-Casansora
Girung bei 28°C, Maischung auf den Traubenschalen == uella propeia azicods i Clagio s iwct (-4 Rl
16 Tage lang, malolaktische Garung im Stahlbehalter. ey o b B S e
Lageru“g shamr Saligo | peha i | Jymchaller sl et |/ amaggn IFalet

12 Monate in franzisischen Barriques.

Erzeugte Menge

9000 Bordolese-Flaschen (0,75 Liter), 800
Magnum-Flaschen (1,5 Liter)
Geschmacksangaben

Rubinrote Farbe, intensiver Duft mit einem
Komplex aus Brombeere, Blaubeere und Gewiirzen
MNoten. Kompliziert und hartnickig
Geschmackvoll.

Passend zu

Jeder Fleischgerichte wie Nudeln mit Hackfleisch,
Lasagnenudeln, Wurstware, wiirzigen und gereift
Kasesorten.

Serviertemperatur

Bei 18°C servieren.
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