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Hersteller
ANTONINO TRINGALI-CASANUOVA
Castagneto Carducci (LI), Toskana, Italien

Name
Olio ExtraVergine di Oliva
PATRIMONIO TRINGALI-CASANUOVA

Produktionsmenge

6.000 Flaschen 4 0,75 und 0,50 |
500 Kanister 4 5 Liter
100 Kanister 4 3 Liter

Verwendete Olivensorten
Frantoio 60%. Moraiolo 35%. Leccino
und andere lokale Sorten 5%.

Olivenhaine

Die Olivenhaine des Gutes befinden sich am Fulle von
Castagneto Carducci 55 m ii.d.M.. Sie erstrecken sich
tiber 12 Hektar, auf denen 2.500 Pflanzen speziell im
Topf aufgezogen werden.

Ernte

Die Ernte erfolgt zwischen 20. Oktober und 20.
November von Hand direkt von der Pflanze durch
Abpfliicken oder Schiitteln.

Olgewinnung
Die Ernte des Tages wird noch am selben Abend
zur Olmiihle gebracht, ohne im Unternehmen
gelagert zu werden. Die Mahlung erfolgt mit
einem modernen  Extraktionssystem — mit
Schleuder bei sehr niedriger Temperatur.
Der gesamte Prozess wird dokumentiert,
damit die Produkt-Verfolgbarkeit
gewiihrleistet ist.

Lagerung

Das Ol wird in der Unternehmenszentrale
gefiltert und in Flaschen abgefiillt.

Die Kanister und Flaschen miissen gut
verschlossen in einem kiihlen, trockenen
Raum gelagert werden, der nach
Maoglichkeit keinem direkten Sonnenlicht
ausgesetzt ist. Das auf diese Weise gelagerte
Ol behiilt seine optimalen Eigenschaften fiir
einen Zeitraum von mindestens 18 Monaten
ab der Abfiillung bei.
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