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Produttore
ANTONINO TRINGALI-CASANLUOVA
“astagneto Carducei (LI) Toscana, Italia

Nome dell’olio
Olio ExtraVergine di Oliva
PATRIMONIO TRINGALI-CASANUOVA

Produzione media annua
60 ettolitri
Formati: Lattina 5 litri, Bottiglia 750ml.

Varieta delle olive
Frantoio (60%), Moraiolo (35%), Leccino
e altre varieta locali (539%).

Oliveti

Gli oliveti aziendali giacciono ai piedi di Castagneto
Carducci a 55 metri s..m. Si estendono per 12 ettari
dove sono allevate a vaso 2500 piante in coltura
specializzata.

Raccolta

La raccolta viene effettuata tra il 20 di Ottobre e il 20
Novembre a mano direttamente dalla pianta per
brucatura o per scuotimento.

Frangitura
Il raccolto della giornata viene trasferito al
frantoio la sera stessa senza sostare in azienda.
La molitura avviene con un sistema di
estrazione moderno a centrifuga a bassissima
temperatura. L'intero processo é
documentato per garantire la tracciabilita
del prodotto.

Conservazione

Lolio & filtrato e imbottigliato presso il
centro aziendale.

Conservate le lattine e le bottiglie ben
chiuse in un locale fresco, asciutto e
possibilmente non direttamente esposto alla
luce solare. L'olio cosi conservato ¢ ottimo
per almeno 18 mesi dal confezionamento.
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Care amico, Polio extravergine di
oliva Patrimonio Tringali-Casanuova
¢ oifennlo exclusivemente dalle mostre
olive atfraverso teeniche di prodrezione
rigpettose della ralire ¢ dell'amblente.

L olive somo raccelie a novembre, ¢
frante giorne per giormo al fine di
trasmetiere intanti ollolie profumi e
sapord. L'olio ¢ filirato ¢ confezionato
da mod in Azienda.

Mio extravergine di oliva

Mia di oliva di categoria smperiore
aflenute direttamente dalle olive ¢
wnicamente mediante procedimesti
meeccamici. Olio estratio in Nalia da olive
coltivate in lealia,

Imbottighiato all'origine da
ANTONING
TRINGALI-CASANUOVA
Loc. Casa al Piano, 68
57021 Castagneto Carducei (L1) Ialia
nella propria azienda agricola
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